
VARIETAL

MALBEC ROSÉ 2023

VINIFICACIÓN

DATOS TÉCNICOS

12.5%

80%

ALTO AGRELO, LUJAN DE CUYO
MENDOZA, ARGENTINA

0%

1,84 gr

PREMIOS

NOTAS DE CATA

Este vino expresa la plasticidad del Malbec para elaborar diferentes 
perfiles descriptivos con la misma variedad. Proveniente de los viñedos en 
Alto Agrelo, cerca del río Mendoza, nuestra uva se cosecha temprana-
mente en febrero.

 Implementamos un prensado suave en una prensa neumática para 
cuidadosamente controlar la acidez del mosto. Posteriormente, la fer-
mentación se lleva a cabo a bajas temperaturas durante dos semanas, 
preservando la acidez natural y buscando una intensidad aromática 
excepcional. Su proceso de crianza continúa en piletas de concreto sobre 
sus lías durante 5 meses.

100% Malbec

ALCOHOL

ACIDEZ

ESTRUCTURA

AZÚCAR RESIDUAL




